
VIN ROSE 
Cépage : Cinsault, Grenache

Vendangé manuellement, ce rosé est obtenu par pressurage 
direct. La fermentation s’opère a basse température pour une 
expression optimale des arômes.

DÉGUSTATION
Sahara Gris présente une couleur rose pâle d’une belle brillance.
Il développe des arômes d’agrumes comme le pamplemousse avec 
une pointe citronnée en fin de bouche.

L’ORIGINE
Provenant de l’Ouest oranais, ce vin est issu de terroirs sablonneux 
sur fond calcaire et bénéficie d’un climat méditerranéen de la 
région de l’Oranie.

LA VINIFICATION

SERVICE
Servir frais.

Livraison :
-      Carton de 6 bouteilles (Code-Barre 6x75cl) = 2 613 2006 20038 7
-      Carton de 12 bouteilles (Code-Barre 12x75cl) = 2 613 2006 20039 4

ACCORD METS ET VIN
Filet de dorade grillé, filet de rouget, crustacés, crevettes grillées 
à la braise.
Contenance : 75cl
Code-Barre bouteille 75cl = 613 2006 20154 0

SAHARA Gris
Des Sables


