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Les vendanges sont manuelles avec une vinification traditionnelle.
Ce rosé est obtenu dans les meilleures conditions avec une 
fermentation à basse température

DÉGUSTATION
Ce vin de classe avec tout ce qu’il faut de douceur doit être réservé 
à des réjouissances gastronomiques de bon niveau. Aromes 
d’agrumes caractéristiques de sa région d’origine et de son 
ensoleillement

L’ORIGINE
Cette Cuvée est issue de l’assemblage de terroirs de l’Ouest 
oranais, caractérisés par des sols sablonneux sur grés. Le 
climat méditerranéen est assagi par les influences maritimes, 
les vignes se situant à moins de 01 kilomètre de la mer. 

LA VINIFICATION

SERVICE
Servir frais.

Livraison :
-      Carton de 6 bouteilles (Code-Barre 6x75cl) = 2 613 2006 20043 1
-      Carton de 12 bouteilles (Code-Barre 12x75cl) = 2 613 2006 2016 98

ACCORD METS ET VIN
Moules marinières, langouste gratinée, plancha de crevettes

Contenance : 75cl
Code-Barre bouteille 75cl = 613 2006 20157 1

CUVEE DE TLEMCEN
Rosé


