
VIN BLANC 
Cépage : Clairette, Ugni blanc 

Vendangé manuellement, et les raisins sont triés à l’entrée 
en cave. Ce vin est vinifié à une température maitrisée 
comprise entre 15 et 17° C afin de préserver le maximum 
d’arômes.

DÉGUSTATION
Koutoubia Blanc donne un gout fruité et moelleux et conjugue 
l’arôme avec son bouquet. Ce grand vin possède une belle 
vivacité dans la bouche.

L’ORIGINE
Provenant d’un terroir bien connu pour sa production de 
grands vins dans la région de l’oranie «région de Bordj» a 
Mascara qui est situés à 90 Km au sud-est d’Oran a une 
altitude de 750m sur un sol limono-argilo-sableux. 

LA VINIFICATION

SERVICE
Servir frais

Livraison :
-      Carton de 6 bouteilles (Code-Barre 6x75cl) = 613 2006 20082 6
-      Carton de 12 bouteilles (Code-Barre 12x75cl) = 2 613 2006 2016 81

ACCORD METS ET VIN
Salade d’avocat et crevettes, pates au pesto, et du ris de veau

Contenance : 75cl
Code-Barre bouteille 75cl = 613 2006 20083 3

KOUTOUBIA BLANC


